
 

 

 

 

 

Unsere Vorschläge für Ihren Anlass (Gruppen ab 10 Personen)  
 

Wir bitten Sie spätestens 7 Tage vor Ihrem Anlass die Auswahl/Anzahl Personen pro Gang 

bekannt zu geben.  

 

Suppen max. 1 Auswahl 

Klare Zwiebelbouillon 8.00 

Gemüsecremesuppe 8.00 

Fleischbouillon 9.00 

Geflügelbouillon 9.00 

Bündner Gerstensuppe 9.00 

 

Einlage: max. 1 Auswahl 

Griessnockerl 1.50 

Flädli 0.80 

Reisbällchen 1.50 

Siedfleisch und Gemüsestreifen 1.50 

Vorspeisen max. 2 zur Auswahl 

 

Gemüse 
Bunte Tomaten mit Schangnauer Burrata 18.50 

Grüner Salat 9.00 

Gemischter Salat 11.00 

Gebackenes Gemüse mit Kräuterdip 16.50 

Verlorenes Ei auf luftigem Bergkräuterschaum 16.00 

Fleisch 

Roastbeef mit Rucola Salat mit Remouladensauce 

 

24.50 

Carpaccio vom Entlebucher Rind mit Rucola und Parmesan 23.50 



 

 

 

 

 

 

Hauptgänge max. 2 zur Auswahl  

Fleisch aus der Region 

Kalbssteak mit Kräuterjus Bratkartoffeln und Gemüse 

 

49.00 

2erlei vom Kalb, Backe und Filet mit Selleriepüree und Stangenbohnen 55.00 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit 3erlei vom Blumenkohl 43.00 

Rindsfilet Jus Grüne Erbsen und gebratenen Pastinaken 55.00 

Schweinsbraten mit Serviettenknödel und Bier Sauce 28.00 

Schweinsnierstück im Ganzen gebraten mit Reis und Gemüse 26.00 

Bündner Capuns mit Salsiz 27.50 

Fisch aus der Region 

Entlebucher Fischknusperli mit Pommes 

 

 

32.00 

Gegrillter Entlebucher Saibling auf bunten Rüebligemüse mit Safranschaum 49.50 

Pochierte Entlebucher Forelle mit Petersilienkartoffeln und Pommery Senfsauce 48.00 

Vegetarisch 

Gersten Risotto mit gebratenen Blumenkohl 

 

 

18.00 

Gebackene Beete auf Calslaw mit Gersten Risotto 22.00 

Wacholderkartoffel auf buntem Bohnenrisolee 25.00 

Fregola Sarda mit Tomaten Kräutern und Pilzen 19.50 

Bündner Capuns mit Gemüse 21.50 

Bündner Pizokel mit grünen Bohnen und Bergkäse 23.00 



 

 

 

 

Dessert max. 1 Auswahl 

Gebrannte Creme 11.00 

Süssmostcreme 11.00 

Engadiner Nusstorte 13.00 

Frucht Pannacotta mit Früchten nach Saison 9.00 

Baumnussparfait mit Zwetschgenröster 16.00 

Aprikosenknödel mit Karamellbrösel 16.50 

Lavendel Parfait mit frischer Orange 16.00 

Schokoladennussbrownie mit 1 Kugel Glace 14.50 

Kaiserschmarren mit Zwetschgenröster und Vanille glacé 15.00 

Kugel einheimische Schintbühelglace 4.50 

Kleine Käseauswahl aus der Region 18.00 

 

 

 

Gut zu wissen 

 Bitte informieren Sie uns rechtzeitig über Intoleranzen und Allergien Ihrer Gäste. 

 

 Die Menüpreise verstehen sich ohne Nachservice. 

 Unsere Preise verstehen sich pro Person, sind in Schweizerfranken und inkl. 8.1% EwSt 

deklariert. 


